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2013   2016   2019   2021   2024   2027 

○今  

成長期 成熟期 斜陽期 成長期 成熟期 

□1981 

 パンネル 

□1983 

 どんぐり 

※□は創業年

□2017 

 一本堂 

 嵜本 

□2013 
  
 乃が美 
 俺の 

□2018 
 Hare-pan 
 ル・ミトロン 
 銀座に志かわ 
 ジャパンベーカリー 

９年周期ライフサイクル 
＝ 

パン店経営のオーナーの皆様へ心より感謝申し上げます。 

 
2013年の食パン専門店の開店から、8年が経ち1000店を超えて
きました。日常的なものになり、すっかり景色となった成熟市場、レッド
オーシャンの真っただ中。 
安価な食パンから厳選素材の食パンの体験で食パンの価値が高ま
りました。食べ方のバリエーションも増えました。一方では同質化。淘汰
を待つのか…。食パン専門店、繁盛店徹底分析、ルール化しました！ 
さ！今から自らを進化させお客さま・スタッフ・オーナーの豊かさ、幸
せを“あなたの食パン”で実現しましょう。 
千載一遇のチャンスを手に入れてください。 
ぎゅっと圧縮三時間！                         2021.9.28   
ぜひ、本セミナーをお聴きください。             シズル 藤岡千穂子 

時 間 講 座 内 容 

14：00 

 

 

14：50 

『クラフト化・職人技』『 』『本物』 
『鮮度』『五感刺激マーケティング®』 

①食パン専門店はレッドオーシャンから 

            独自ブルーオーシャンへ 

②今！お客さまの心を動かす『五感刺激マーケティング®』 

14：50 

 

 

15：30 

『毎日食パン』『プチぜいたく』『高級食パン』 
①自店独自の一番商品と進化のさせ方「商品名・店外告

知・ツール」 

②食パン売上構成比率40％の柱づくり 

③“焼きたて食パン提供”ファクトリー型店づくり 

15：45 

 

 

16：45 

『再来店』『商品変化 』『販促担当者育成』 

①再来店のための商品変化「サイクル、量、価格」 

②食パンバリエーション展開 

③お客さまと強くつながる仕組み 

16：45 
 
 

17：00 

～ 
～ 

～ 

～ 

 

㈱シズル 
代表取締役 

藤岡千穂子 

 
ベーカリーコンサルタント第一人者。 

【33年間の信念】 

繁盛店づくりはお客様づくり。人づくりで繁盛店

をつくる。“お客さまの心を動かす”一番商品

づくりをする。『パン繁盛塾』主催2013年

～。日本国内302名、中国・韓国・台湾・シ

ンガポール604名参加。お客さま視点で商

品・売場・販促を鋭くチェック、すぐ実践で

きるようストレートに表現する。 

【これまでの実績】 

パン店支援4539店（国内）3043店（海外） 

 

 

㈱骨太経営 
代表取締役 

高木雅致 

 
成熟した飲食業界において、新しい視点からの

「五感刺激マーケティング®」を構築、提唱する。

その手法を応用し、繁盛店づくりに数多くの

成功店をもつ。経営者のためのマーケティン

グ勉強会「経営戦略クラブ」や「五感塾」・

「店長塾」などを主催。 

   

   

   

活気あるパン工房ファクトリー 

独自食パン展開 手づくりの見える化 

安定・常連客づくり 独自バリエーション 常連客づくり・一番商品化 

札幌どんぐり 

入口に 

山積みの小麦粉 

『１から仕込んで 

ます』が伝わる 

ロサンゼルスGjusta 

オーガニック小麦粉山積み  

京都コネルヤ 

焼き上がりボード 

福岡パナシェ 

絶対トースト 

『どう食べてもらう 

と一番おいしい 

のか！』 

京都コネルヤ 

ロングおさつ 

福岡パナシェ 

台湾屋台 

炭焼き 

サンドイッチ 

札幌どんぐり 

日替わり 

食パン 

『毎日の  

楽しみ♪』 

藤沢ＰＩＮＹ 

発祥店 

『食パン回数券』 

で『お客さまと 

強くつながる』 

□2014 

 

『鮮度の 

見える化』 
→ 

先駆者しか残らず 
他は淘汰される 

 


